
 

OFFRES DE FORMATIONS  

Hiver – printemps 2024 
Centre de formation dédié au marché des vins et spiritueux pour les sommeliers, équipes commerciales 

et marketing, TerraRhona est l’Ecole professionnelle de la Cave de Tain l’Hermitage, située au cœur des 

vignobles de la vallée du Rhône septentrionale. 

Cette situation privilégiée permet à nos stagiaires d’être au plus près d’un réseau d’experts de la filière 

vin, dans une région très dynamique sur les marchés français et internationaux. 

Nos formations de courte durée sont diverses mais toutes centrées sur le marché du vin, des spiritueux 

et de la gastronomie : 

    Formation certifiante « anglais viticole » (partenariat CCI de la Drôme) 

    Formation certifiante « Développer l’activité commerciale et l’image de marque par les réseaux 

sociaux » 

    Certificate in Scotch Whisky et Sensory Appreciation en partenariat avec la Edinburgh Whisky 

Academy 

    Diverses formations sur mesure auprès des professionnels de la restauration, vente de vin et 

spiritueux et du tourisme 

Elles s’adressent à un public de professionnels du vin ou d’amateurs avec le niveau requis et sont 

éligibles aux financements CPF et/ou OPCO car nous répondons aux critères qualités définis par 

Qualiopi. 

Nos formateurs sont issus de la filière vin, en activité à des postes clés et avec une solide expertise 

terrain, de la viticulture aux techniques de ventes, de la gastronomie au marketing, de l'oenotourisme 

aux accords mets et vins. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

TerraRhona est fier de se renouveler pour proposer toujours plus de certifications innovantes et qui 

vous correspond. 

Notre offre de formation "animation-vente-conseil" s'adresse à toute personne exerçante ou 

souhaitant exercer l'activité de conseiller-vendeur en point de vente (caveau, marché aux vins, foires 

aux vins en grande et moyenne surface). Cette formation est le fruit de plus de 10 ans de travail en 

partenariat avec des sociétés d'animation et répond également à des besoins bien identifiés. Cette 

formation permet à de nombreux stagiaires d'accroitre leurs connaissances et compétences et donne 

l'opportunité de multiplier les missions. 

La formation est construite en 3 niveaux, sur 3 sessions pour des objectifs différents. Au total 91 heures 

de formation dédiées à la vente, l'animation, le conseil vin et spiritueux sur un point de vente ! Début 

du cycle 1 : le 04 mars 2024. 

Grâce à un partenariat avec David et Charlène Andréani d'Uriel Formations et Quentin Michael, nous 

sommes heureux de pouvoir donner vie au programme de formation "Le leasdership par le vin", où 

comment affirmer son leadership, communiquer, développer et utiliser une culture viti-vinicole et 

gastronomique comme un véritable atout dans les relations avec ses partenaires commerciaux. 

Enfin, la gastronomie et le tourisme viticole sont à l'honneur avec quatre nouvelles offres de 

formation : 

• Cheese Expert en partenariat avec la prestigieuse fromagerie MONS et François Robin, 

Meilleur Ouvrier de France. 

• L'univers du Saké en partenariat avec Rika Fujimori-Bau et Baptiste Gauthier. 2 journées de 

formation autour de la cuisine japonaise et du saké. Première session les 25 et 26 mars 2024 ! 

• Le vin en restaurant : le service, le conseil et les accords. 

• Dynamiser l’offre oenotouristique les lundi 29/01 + 05/02 + 12/02/2024 

Le lieu de formation est unique, au milieu des vignes et à flan de la merveilleuse Colline de 

l’Hermitage : la Villa Caroube. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DUREE DATES LIEU CPF / CERTIFICATION PRIX € HT/pers.

26h00 13/03 + 20/03 + 27/03 + 03/04 Villa Caroube oui 1194

26h00 juin-24 Villa Caroube oui 1194

DUREE DATES LIEU CPF / CERTIFICATION PRIX € HT/pers.

14h00 programme individualisé Formation à distance oui 1035

nous contacter

DUREE DATES LIEU ELLIGIBILITE CPF PRIX € HT/pers.

21h00 29/01 + 05/02 + 12/02/2024 Villa Caroube non 630

21h00 Du 17/06 au 19/06/2024 Villa Caroube non 630

DUREE DATES LIEU ELLIGIBILITE CPF PRIX € HT/pers.

14h00 22 + 23/01/2024 Villa Caroube oui 830

14h00 18 + 19/03/2024 Villa Caroube oui 830

DUREE DATES LIEU ELLIGIBILITE CPF PRIX € HT/pers.

21h00 Du 04/03/2024 au 06/03/2024 Villa Caroube oui 1042

DUREE DATES LIEU ELLIGIBILITE CPF PRIX € HT/pers.

21h00 Du 18/03 au 20/03/2024 Villa Caroube financement OPCO 750

21h00 Du 27/05 au 29/05/2024 Villa Caroube financement OPCO 750

21h00 Du 16/09 au 18/09/2024 Villa Caroube financement OPCO 750

21h00 Du 14/10 au 16/10/2024 Villa Caroube financement OPCO 750

DUREE DATES LIEU ELLIGIBILITE CPF PRIX € HT/pers.

14h00 LES 04/07 ET 05/07/2023 Villa Caroube financement OPCO 800

DUREE DATES LIEU ELLIGIBILITE CPF PRIX € HT/pers.

26h00 JUILLET /AOUT 2024 Villa Caroube OUI 1250

DUREE DATES LIEU ELLIGIBILITE CPF PRIX € HT/pers.

07h00 Du 04/03 au 06/03/2024 puis  11/03 et 12/03/2024 Villa Caroube financement OPCO 1550

DUREE DATES LIEU ELLIGIBILITE CPF PRIX € HT/pers.

35h00 Du 08/04 au 10/04/2024 puis 15/04 et 16/04/2024 Villa Caroube financement OPCO 1550

DUREE DATES LIEU ELLIGIBILITE CPF PRIX € HT/pers.

21h00 Du 13/05/2024 au 15/05/2024 Villa Caroube financement OPCO 1250

DUREE DATES LIEU ELLIGIBILITE CPF PRIX € HT/pers.

07h00 29/04/2024 Villa Caroube financement OPCO 310

DUREE DATES LIEU ELLIGIBILITE CPF PRIX € HT/pers.

07h00 06/05/2024 Villa Caroube financement OPCO 200

CERTIFICATE IN GIN / EDINBURGH WHISKY ACADEMY

Contact et informations: Guillaume Reynaud

g.reynaud@terrarhona.com - 07 48 13 26 33

www.terrarhona.com

                                                                                                                                                                               Actions de formation

DEVELOPPER L'ACTIVITE COMMERCIALE ET L'IMAGE DE MARQUE PAR LES RESEAUX SOCIAUX

LE VIN EN RESTAURATION : service - conseil & accords

CERTIFICATE IN SCOTCH WHISKY / EDINBURGH WHISKY ACADEMY

ANGLAIS VITICOLE - COURS PERSONALISE A DISTANCE

L'ACTIVITE D'ANIMATION-CONSEIL VENTE DE VINS ET SPIRITUEUX EN POINT DE VENTE niveau 3 : L'accord mets & vins dans l'argumentaire de vente

CHEESE EXPERT NIVEAU 1

L'ACTIVITE D'ANIMATION-CONSEIL VENTE DE VINS ET SPIRITUEUX EN POINT DE VENTE niveau 2 : Approfondir les régions  & les spiritueux

FORMATION L'UNIVERS DU SAKE - NIHONSHU

LE VIN, LE TERROIR, LA DEGUSTATION EN ESPAGNOL

L'ACTIVITE D'ANIMATION-CONSEIL VENTE DE VINS ET SPIRITUEUX EN POINT DE VENTE niveau 1 : Organiser et tenir une prestation d'animation

ANGLAIS VITICOLE - NIVEAU 1

FORMATIONS 2024

OENOTOURISME : Dynamiser l'offre oenotouristique


